
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Questions Réponses 

Le siège social de votre entreprise se situe-t-il en Occitanie ? Oui / Non 

Vos animaux sont-ils élevés en Occitanie ? Oui / Non 

L'abattoir, l'atelier de découpe et de conditionnement sont-ils en 
Occitanie ? 

Oui / Non 

Les volailles sont-elles conformes aux catégories suivantes ? 
 
Catégories prévues dans le règlement 2008/543 relatif aux 
normes de commercialisations des volailles 

Fermier élevé en plein air 

Fermier élevé en liberté 
Aucune de ces deux catégories 

 

 

Cahier des charges 

VIANDE DE VOLAILLE BRUTE 

 
Produits concernés : Exclusivement la volaille (carcasses, quartiers, pièces découpées, abats) avant transformation : 

poulets, chapons, poulardes, pintades, canards, dindes, oies. 

 

 

Fonctionnement général et lecture du cahier des charges 

-> Pour bénéficier de la marque « Sud de France-l’Occitanie », le produit doit obligatoirement valider l'ensemble des critères du 

cahier des charges. Ces critères garantissent l’origine régionale du produit ainsi que sa qualité.  

-> Chaque critère est formulé sous forme de question avec plusieurs réponses possibles. Seules les réponses figurant en gras 

permettent de valider le critère. 
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Fermier élevé en plein air 

Fermier élevé en liberté 
Aucune de ces deux catégories 

Mode de 

Production 
obl 4 

Les volailles sont-elles 
conformes aux catégories 

suivantes ? 

Catégories prévues dans le règlement 

2008/543 relatif aux normes de 

commercialisations des volailles 

Fermier élevé en plein air 
Fermier élevé en liberté 

Aucune de ces deux catégories 

Produit sous 

Signe Officiel 
de Qualité et siqo 5 

Votre produit dispose-t-il 
d'un des signes officiels de 

Dérogation possible pour les SIQO dont 
le territoire est à cheval sur un 

AOP 

IGP 
Label Rouge  

-> Les produits issus d’Occitanie dont les SIQO sont listés en annexe sont automatiquement éligibles à l’adhésion Sud de 

France-l’Occitanie  

 



 
 

Annexe 1 : Signes Officiels de Qualité et d'Origine (SIQO) 

Viande de volaille brute 

 

AB (Occitanie) 

IGP  

IGP Poulet ou chapon des Cévennes 

IGP Poulet ou chapon du Périgord  

IGP Volailles d’Auvergne  

IGP Volailles de Gascogne  

IGP Volailles des Landes  

IGP Volailles du Gers  

IGP Volailles du Languedoc  

IGP Volailles du Lauragais  

IGP Volailles du Béarn  

 

Label Rouge  

Caille jaune fermière élevée en plein air LA/13/78 

Chapon blanc fermier élevé en plein air LA/06/98 - Origine Malvoisine 

Chapon blanc fermier élevé en plein air LA/18/92 – Origine Sud-Ouest 

Chapon blanc fermier élevé en plein air, entier et découpes, frais ou surgelé LA/13/00  

Chapon blanc fermier élevé en plein air, entier et découpes, frais ou surgelé LA/38/89  

Chapon de pintade fermier élevé en plein air LA/04/07 – Origine Sud-Ouest 

Chapon de pintade fermier élevé en plein air LA/15/94 – Origine Malvoisine 

Chapon de pintade fermier élevé en plein air LA/16/94 – Origine Gers 

Chapon de pintade jaune fermier élevé en plein air, entier et découpes, frais ou surgelé LA/17/94 – Origine Landes 



 
 

Chapon jaune fermier élevé en plein air LA/14/88 – Origine Gers  

Chapon jaune fermier élevé en plein air LA/21/94 – Origine Sud-Ouest 

Chapon jaune fermier élevé en plein air LA/28/89 – Origine Lauragais  

Chapon jaune fermier élevé en plein air LA/31/88 – Origine Sud-Ouest/Périgord 

Chapon jaune fermier élevé en plein air LA/48/88 – Origine Cévennes 

Chapon noir fermier élevé en plein air LA/23/90 – Origine Malvoisine 

Dinde de Noël fermière élevée en plein air LA/06/71 – Origine Gers  

Dinde de Noël fermière élevée en plein air LA/15/93 – Origine Sud-Ouest 

Dinde de Noël fermière élevée en plein air LA/06/86 – Origine Malvoisine 

Dinde de Noël fermière élevée en plein air LA/13/95 – Origine Malvoisine 

Mini-Chapon fermier élevé en plein air, entier et découpes, frais ou surgelé LA/08/14 

Pintade fermière élevée en plein air LA/01/89 – Origine Marvoisine  

Pintade fermière élevée en plein air LA/09/94 – Origine Languedoc 

Pintade fermière élevée en plein air LA/10/77 - Origine Sud-Ouest 

Pintade jaune fermière élevée en plein air, entière et découpes, fraiche ou surgelée LA/09/66- Origine Gers 

Poularde blanche fermière élevée en plein air LA/10/94 – Origine Landes  

Poularde blanche fermière élevée en plein air LA/06/10 – Origine Malvoisine 

Poularde blanche fermière élevée en plein air LA/10/91 – Origine Sud-Ouest 

Poulet blanc fermier élevé en liberté, entier et découpes, frais ou surgelé LA/02/71 – Origine Gers 

Poulet blanc fermier élevé en liberté, entier et découpes, frais ou surgelé LA/08/11 – Origine Landes 

Poulet blanc fermier élevé en plein air LA/01/94 – Origine Landes  

Poulet blanc fermier élevé en plein air LA/07/89 – Origine Marvoisine  

Poulet blanc fermier élevé en plein air LA/09/82 – Origine Gers  

Poulet blanc fermier élevé en plein air LA/11/98 – Origine Sud-Ouest 

Poulet blanc fermier élevé en plein air LA/13/88 – Origine Malvoisine 

Poulet blanc fermier élevé en plein air, entier et découpes, frais ou surgelé LA/06/11 

Poulet blanc fermier élevé en plein air, entier et découpes, frais ou surgelé LA/09/80  



 
 

Poulet blanc fermier élevé en plein air, entier et découpes, frais ou surgelé LA/07/11 

Poulet jaune fermier élevé en plein air LA/01/78 – Origine Landes  

Poulet jaune fermier élevé en plein air LA/01/81 – Origine Sud-Ouest  

Poulet jaune fermier élevé en plein air LA/03/00 – Origine Gers 

Poulet jaune fermier élevé en plein air LA/05/17 – Origine Sud-Ouest (Ségala) 

Poulet jaune fermier élevé en plein air LA/06/88 – Origine Malvoisine 

Poulet jaune fermier élevé en plein air LA/15/88 – Origine Sud-Ouest 

Poulet jaune fermier élevé en plein air LA/19/01 – Origine Malvoisine 

Poulet jaune fermier élevé en plein air LA/22/99 – Origine Cévennes 

Poulet noir fermier élevé en liberté, entier et découpes, frais ou surgelé LA/01/79 – Origine Malvoisine  

Poulet noir fermier élevé en plein air LA/07/71 – Origine Landes  

Poulet noir fermier élevé en plein air LA/08/85 – Origine Sud-Ouest  

Poulet noir fermier élevé en plein air LA/18/89 – Origine Lauragais 


